
 

    

 

  

 MITTAGSMENÜ                                                                 13. Jan. – 17. Jan. 

    
 Risotto cacio e pepe   27.50 

 VEG 1 Risotto mit Schafskäse & Pfeffer verfeinert 

  Risotto with sheep’s milk cheese and pepper   G 

  
  PINSA ROMANA 
  

  con pomodoro, mozzarella fior di latte, gorgonzola, fette di pera 28.50  

 VEG 2 mit Tomaten, Fior di Latte Mozzarella, Gorgonzola, Birnenscheiben 

  with tomato, fior di latte mozzarella, gorgonzola, pear slices  A/C/G     
   

 La Pinsa Romana – wurde bereits im antiken Rom zubereitet. Es werden Weizen- und Reismehl,  

 Sauerteig und Soja verwendet. Der Pinsateig ist ungemein bekömmlich und leicht zu verdauen. 

 
  Orecchiette con salmone affumicato e zucchine cremosa 29.50  

 3 Orecchiette mit geräuchertem Lachs & Zucchetti Rahm Sauce 

  Fresh Orecchiette with salmon and zucchini cream sauce  A/C/G 

 
  Tagliatelle fatte in casa con macinato di agnello e carciofi 30.50  

  4 Hausgemachte Tagliatelle an Lammfleisch Bolognese & Artischocken 

  Homemade Tagliatelle served with ground lamb and artichoke   A/C/G/L/O 

 
 Un ’insalata verde oppure zuppa del giorno è inclusa 

  Grüner Blattsalat oder Tagessuppe ist inklusive 

 Green salad or soup of the day is included   C/G/L/M  
            

 

 

 Rotwein Empfehlung 
 

 Centine IGT 2022, TOSCANA 1 dl 8.20 

 Castello Banfi   

 Traubensorten: Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot 
 
  

 
 

 

 

 

 

 VEG – vegetarisch  
 

 Sie haben mittags auch die Möglichkeit, Gerichte aus unserer Speisekarte zu bestellen. 
 

 Bitte fragen Sie uns nach der Spezialkarte für Allergien und Intoleranzen. 
 

 Deklaration: Lammfleisch – CH / Lachs - NR 
 

 Die Preise verstehen sich in CHF, inklusive 8.1% MwSt.  


